白酒小匠人----稻花香研学基地

【课程名称】白酒小匠人
【研学内容】：学习稻花香企业文化，酒文化
【课程目标】
价值体认：了解酒文化的来源，自己可以介绍出酒文化的简单内容，了解酒从粮食一步步变成酒的过程中会经历什么样的步骤，学习稻花香企业文化及企业发展历史，感受企业成长经历的不容易，初步定位自己的人生目标；

责任担当：参观酒厂的过程中体会酒厂流水线工作团队的合作精神，勾兑酒精的过程中强化不怕困难，独立思考，解决问题的能力；

问题解决：学会计算酒精度数，勾兑目标度数；

创意物化：谈一谈勾兑酒的感受，乙醇产生的化学反应是否神奇，填写实验报告；

【课程时长】180分钟
【课程实施对象】中学生
【课程场地规划与设计】稻花香酒厂
【课程实施人员安排】一名导师、一名助教老师、酒厂讲解员
【研学准备（前期）】稻花香企业文化宣传片及文字资料、各种酒类的包装、酒度计、温度计、烧杯、可以播放视频的会议室、实验室
【活动过程】
一：认识稻花香（60分钟）
参观酒厂工厂介绍（10分钟）
老师：北纬30度，有一条著名的“长江名酒地带”。而稻花香的酿酒基地，地处秦巴山脉与武陵山脉交界处的龙风山下，气候温和，三面环山，一面靠水，是天然的酿酒之地。

包装工业园主体办公楼，这是稻花香的标志性建筑。大楼外观呈稻花香核心产品一-“珍品一号”酒瓶型，  楼高56米对应中华56个民族大家庭;共l3层，  对应中国13亿人口。登上楼顶可远观龙泉镇全景，它是中国十大特色建筑之一，也是酒镇龙泉和稻花香集团的标志性建筑。

“首届湖北名酒节”由第九届全国人委会副委员长王光英亲笔题写。1999119日  稻花香承办以“振兴湖北酒业，繁方经济”为宗旨的首届湖北名酒节。当年花香知名度迅速提升，成为湖北白酒叫得的一张王牌。

“151”包装中心占地面积500亩，生产清原浆、活力、珍品等系列白酒。包装中心共有4个车间、22条自动化灌装生产线。白酒从封闭无菌的灌装间进入灯检区。合格产品经过包装、装箱、入库、电子扫码分区后，由物流中心发往全国各地。

稻花香藏酒洞，处于世界公认的最佳酿酒和储存酒的北纬30度地段  于2009年投资兴建，储藏原酒近万吨。洞内温度19C左右，湿度80%左右，常年恒温恒湿，使得酒体持续吸纳山水之精，采集自然之韵，酒质更上一层楼。

进入酒厂后由讲解员详细讲解工厂流水线工作、参观结束后观看稻花香企业文化的宣传片；（30分钟）

结束后给学生5分钟讨论时间，在教室进行简单的观后分享，谈一谈自己观察和了解到的酒厂流水线工作的主要工作内容和自己的感受，并写出自己了解了稻花香企业发展经历后自己对自己未来的计划；
二：酒的知识（60分钟）

导师：在人类文化的历史长河中，酒作为一种客观物质存在着，但它更多的是一种文化象征。无论在西方还是东方，酒文化都源远流长，自古以来，文人墨客们就赋予了酒特殊的意义。酒是一种特殊的文化载体，渗透到生活的各个领域。自古以来，我们写关于酒的诗词就有很多，有同学可以举例吟诵一下吗？

（师生互动，古诗接龙，五人一组，一组接一组吟诵学习过与酒有关的诗词、没接上的小组演唱一首与酒有关的歌曲）

导师准备：

1、烟笼寒水月笼沙，夜泊秦淮近酒家。——杜牧《泊秦淮》

2、千里莺啼绿映红，水村山郭酒旗风。——杜牧《江南春绝句》

3、明月楼高休独倚，酒入愁肠，化作相思泪。——范仲淹《苏幕遮》

4、白日放歌须纵酒，青春作伴好还乡。——杜甫《闻官军收河南河北》

5、艰难苦恨繁霜鬓，潦倒新停浊酒怀。——杜甫《登高》

6、常记溪亭日暮，沉醉不知归路。——李清照《如梦令》

7、抽刀断水水更流，举杯消愁愁更愁。——李白《宣州谢朓北楼饯别校书叔云》

8、明月几时有，把酒问青天。——苏轼《水调歌头》

导师：同学们，大家表现很棒啊，每个人古诗文阅读量都非常足，那么据有关资料记载，地球上最早的酒，应是落地野果自然发酵而成的。所以，我们可以这样认为，酒的出现，不是人类的发明，而是天工的造化。有没有同学了解关于酒的来历的典故呢？

生：（鼓励同学们大胆表达。）

导师：（先总结学生的发言）酒作为现在最流行的饮品之一，它的出现自然不是某个人能随随便便创造的，古人说天公作美，酒的出现便有了几分神秘色彩。经过考究，我们发现酒在一开始的时候其实是古人通过自然现象发掘的，人们发现煮熟了的谷物，在一定自然条件下，可自行发酵成酒。受这种自然发酵成酒的启示，逐渐发明了人工酿酒。同学们，你们了解有多少种谷物可以酿酒吗？

生：（师生互动，鼓励同学们发言，并邀请同学讲一讲自己身边发生过的酿酒故事。）

导师：那么我们发现，最开始是谷物可以酿酒，后来发展了很多种酒，比如我们长见的含有糖分的水果也可以酿酒。酿酒的过程是淀粉变成糖，糖变成酒精，酿造的过程是一个化学变化和物理变化的过程。我们生活中常见的有包谷酒、稻谷酒、葡萄酒、黄酒等等各种各样的类型，那么酒可以分成哪些类型呢？

（师生互动）

先总结大家的结果，白酒的分类

（一）按使用的主要原料分类

1.粮食酒。如：高粱酒、玉米酒、大米酒等。

2.瓜干酒（有的地区称为红薯酒、白薯酒）。

3.代用原料酒。如：粉渣酒、豆腐渣酒、高粱糠酒、米糠酒等。

（二）按生产工艺分类

1.固态法白酒。原料经固态发酵，又经固态蒸馏而成。为我国传统蒸馏工艺。

2.液态法白酒。原料经过液态发酵，又经过液态蒸馏而成。其产品为酒精，酒精再经过加工如串香、调配后为普通白酒，俗称大路货白酒。

3.调香白酒。用固态法生产的白酒或液态法生产的酒精经过加香调配而成。

4.串香白酒。液态法生产的白酒或用液态法生产的酒精经过加香调配而成。

（三）按糖化发酵剂分类

1.大曲酒。用大曲（指曲的形状）酿制的白酒。

2.小曲酒。用小曲酿制的固态或半固态发酵白酒。因气候关系，它适宜于我国南方较热地带生产。用小曲制成的酒统称为米香型白酒。

3.快曲酒。

（四）按香型分类

1.浓香型（亦称泸香型、五粮液香型和窖香型）白酒。

2.清香型（亦称汾香型、醇香型）白酒。

3.酱香型（亦称茅香型）白酒。

4.米香型（亦称小曲米香型）白酒。

5.其他香型（亦称兼香型、复香型、混合香型）白酒。

（五）按酒精含量分类

1.高度酒（主要指60°左右的酒）

2.降度酒（一般指降为54°左右的酒）

3.低度酒（一般指39°以下的白酒）

导师：那么酒的种类这么多，那是怎么酿造的呢？我们一起来了解一下。

白酒的酿造工艺（白酒是怎样“炼”成的？）

白酒酿造是指以高粱等粮谷为主要原料，以大曲、小曲或麸曲及酒母等为糖化发酵剂，经蒸煮、糖化、发酵、蒸馏、陈酿、勾兑而制成的，酒精度在(体积分数)18％～60％的蒸馏酒产品的生产。

整体来说，白酒的“炼”成要经过：选料、制曲、发酵、蒸馏、陈酿、勾兑，这六步。

（一）选料

稻花香采用高粱、大米、玉米、糯米、小麦五种粮食为原料，不同的原料营养组分不同，挥发性组分不同、理化特性存在差异，在白酒的生产过程中，生产出的酒的风味也不相同，“高粱酿酒香”、“大米酿酒净”、“糯米酿酒甘”、“玉米酿酒甜”等，采用多粮酿酒，赋予了稻花香酒更加丰富的风味，多种粮食形成的复合香味构成了稻花香白酒“多粮型、复合香、陈酒味”的典型风格特征。

（二）制曲

我国酿酒历史悠久，至今已有3000年的历史，使用曲酿酒是我国的独创。酒曲是酒发酵的动力。酿酒所用的“大曲”和“小曲”，简单说就是一种维持微生物（曲霉、毛霉、酵母菌、乳酸菌等）生存和繁殖的养料。制曲所用的原料不同，制出的曲种也就不同。曲种一般有大曲、小曲、快曲等。

大曲：是以小麦、大麦或豌豆、小豆为原料，经过菌种培养制成的。用大曲酿造的酒，香气突出，味道醇厚，好喝，但生产用量大，粮食消耗多，酿造周期长，出酒率低，成本高，所以价格也高。

小曲：是以大米粉和米糠为原料，接种以隔年的小曲为菌种，经自然发酵而成。小曲酿酒，适合气温较高的我国南方地区。用小曲酿造的酒，一般是米香型，其香气、口味都比较淡薄，不如大曲酿造的酒香味浓厚。但用小曲酿酒，用曲量少，出酒率高，成本低，价格便宜。

快曲：是以麦为原料制成的。因制曲用的时间少，所以叫快曲。一般酿造杂粮酒或瓜干酒、代用原料酒，都是用快曲。用快曲酿酒，节约粮食，产量高，成本低，价格便宜。

（三）发酵

白酒的酿造大多是固态发酵，其主要产物是乙醇。分析检测，白酒大部分是乙醇和水，还含有占总量2%左右
的其他香味物质。由于这些香味物质在酒中种类的多少和相互比例的不同才是酒有别于酒精，具有独特的风格。白酒中的香味物质主要是醇类、脂类、醛类、酮类、芳香族化合物等物质。

好窖出好酒。这些窖池是稻花香酒的发酵容器,以黄泥筑成，所以又叫泥窖。这些深度为2米的窖池全部用粘土筑成，长为3.6米,宽为2.4米,在它的四周和底部附有一层20厘米厚的具有稻花香独特风格的窖泥，是形成稻花香白酒独特风格的基础。酒糟需要在泥窖中发酵70天以上，才能将淀粉转化成酒精和浓香型白酒的香味物质。

（四）蒸馏

在白酒的生产过程中，发酵完毕后的酒醅除含一定量的酒精外，尚有其他一些挥发性与非挥发性的物质，其组成相当复杂。将酒精和其他挥发物质从酒醅中提取出来，并排除杂质的操作过程称为蒸馏。

“造香靠发酵，提香靠蒸馏”。蒸馏是白酒酿造的一个重要操作阶段。

白酒的固态装甑蒸馏是我国劳动人民独创的一种蒸馏形式。它通过较矮的固体发酵酒醅料层进行水蒸气蒸馏法，随加热，随装甑，水蒸气和酒气与酒醅相接触，层层浓缩，能从含酒精5度左右及含芳香成分的发酵酒醅中获得40-65度具有独特风格的白酒。

白酒甑桶相当于一个填料蒸馏塔，物质和热量的传递均在酒醅中进行，酒醅既是含有酒精成分的物料，又是蒸馏塔的填充料。为提高酒精及其他有益成分的蒸馏效率，必须使水蒸气和酒醅得以充分接触，进行相互间物质和热量交换。

白酒的香味物质，多是可挥发性物质，为此装入甑桶内酒醅必须疏松，加热用蒸汽必须缓慢，装甑操作要做到轻、松、匀，见潮就撤。

（五）陈酿

从酿酒车间刚出产的酒多呈燥、辛辣味，不醇厚柔和，通常称为“新酒味”，但经过一段时间的贮存后，酒的燥辣味明显减少，酒味柔和，香味增加，酒体变得协调。这个过程一般称为老熟，又称为陈酿过程。  
白酒陈酿原理：一是挥发作用：新蒸馏的酒之所以呈现辛辣味以及不醇甜柔和。主要是因为新酒中含有某些刺激性大，挥发性强的化学物质所引起的。刚蒸出的新酒常含有硫化氢、硫醇等挥发性的硫化物；同时也含有醛类等刺激性强的挥发性物质。这些物质是导致新酒刺激味强的主要成分。上述物质在贮存期间，能够自然挥发，一般经过半年的贮存，几乎检查不出酒中的硫化物的存在，刺激味也大大减轻。

二是分子间的缔合：酒精和水都是极性分子，经贮存后，使乙醇分子与水分子的排列逐步理顺，从而加强了乙醇分子的束缚力，降低了乙醇分子的活度，使白酒口感变得柔和。与此同时，白酒中的其他香味物质分子也会产生上述缔合作用。当酒中缔合的大分子群增加，受到束缚的极性分子越多，酒质就会越绵软、柔和。

三是化学变化：白酒的贮存中还可以产生缓慢的化学反应。例如：在醇酸脂化过程中，生成新的产物酯，可以赋予白酒的酯香。

（六）勾兑

白酒的勾兑即酒的掺兑、调配，包括基础酒的组合和调味，是平衡酒体，使之形成（保持）一定风格的专门技术。它是曲酒生产工艺中的一个重要环节，对于稳定和提高曲酒质量以及提高名优酒率均有明显的作用。

白酒的勾兑，讲究的是以酒调酒，一是以初步满足该产品风格、特点为前提组合好基础酒；二是针对基础酒尚存在的不足进行完善的调味。前者是粗加工，是成型；后者是精加工、是美化。

白酒的生产中采取自然接种制曲，生产过程中多是开放式，因此影响白酒的产量、质量的因素很多，造成酒质的不一致。如果不经过勾兑加工平衡，按照自然存放的顺序灌装出厂，酒质就及不一致，批次之间的质量差别一定非常明显。就很难保持出厂产品质量的平衡、稳定及其独特的风格。通过勾兑，可以统一酒质、统一标准，保证酒质长期稳定和提高，保持产品市场信誉。通过勾兑，可以取长补短，弥补客观因素造成的半品酒缺陷，改进酒质，增加效益。.

导师：那么中国酒文化也是有深刻内涵的，比如酒可以用来制药，我们也会有家长家里会泡药酒对不对，可以专门用来治疗风湿等疾病。而且咱们中国酒文化与礼仪也是一个很重要的部分。酒礼是酒行为的礼节，用以体现酒行为中的尊卑、长幼乃至各种不同场合的礼仪规范。有时这种礼节还非常繁琐。但如果在一些重要的场合下不遵守，就会有不好的影响。尤其是在古代更是会员以下犯上的嫌疑。又因为饮酒过量，便不能自制，容易生乱，制定饮酒礼节就很重要。有没有同学了解关于酒桌上的一些礼仪。

生：（根据学生表达，谈一谈在哪里看到的，并且可以表演，如何进行敬酒、倒酒等方式）

导师：在酒宴上，主人要向客人敬酒，客人要回敬主人，敬酒时还有说上几句敬酒辞。客人之间相互也可敬酒。有时还要依次向人敬酒。敬酒时，敬酒的人和被敬酒的人都要"避席"，起立。普通敬酒以三杯为度。当然我们现在酒桌上的礼仪都在慢慢简化，但是我们还是在一些场合需要注意。中华民族的大家庭中的五十六个民族中，除了信奉伊斯兰教的回族一般不饮酒外，其它民族都是饮酒的。饮酒的习俗各民族都有独特的风格，如壮族敬客人酒的风俗是饮交杯酒;云南佤族有以泡酒待客的习俗;藏族待客的青稞酒;布依族人饶有风趣的"迎客酒"等，无不体现出我国少数民族多姿多彩的酒文化特点。

我们未成年人更是要杜绝饮酒，成年人饮酒要适度，不可贪杯。

三：神奇的酒精（60分钟）

导师：同学们，我们生活中哪些情况会用到酒精？

生：酒精引火、酒精消毒......

导师：那么我们的酒精为什么有的可以用来消毒、有的可以用来引火，而有一些含有酒精的酒却是可以喝的呢？

生：因为度数不一样、因为浓度不一样......

导师：是的，因为度数不一样，因为浓度不一样，更重要的是因为，酒精主要分为两种，一种是食用酒精，一般是由水果或者粮食通过传统工艺酿造的，另外一种是工业制造的酒精，他们是工业提取制造的，饮用的话是对人体有害的，我们经常看到新闻有喝假酒中毒现象的那个假酒就是由工业酒精勾兑的。那么我们稻花香的酒里面酒精的度数又是多少呢？今天我们一起来通过实验探究一下这个问题。

首先根据公式 酒精浓度=酒精体积v1/酒体积V，例如一升(500mL)酒，浓度为50度，则酒精为(250mL)，水的体积为(250ml)

若要稀释酒精浓度，酒精体积v1/原酒体积V+新加入水体积ｖ2

如，一升酒（500mL），酒精浓度为50度，需要稀释到25度，则加入一升水（500mL），250/(500+500)=25%

若要增加酒精浓度，酒精体积v1+加入酒精体积v3/原酒体积V+新加入酒精体积v3

如，一升酒（500mL），酒精浓度为50度，需要增加度数到60度，则设加入酒精量为x（mL），（250+x）/（500+x）=60%，解x=125，则需要加入125mL酒精浓度增加到60度。

填写实验报告；

实验报告
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【研学评价】
	学校：
	姓名：

	指标
	评分标准
	自评
	互评
	师评
	综合等级

	课堂表现
	主动关心和帮助同学、协助老师管理
	
	
	
	

	
	积极认领任务，并帮助大家完成任务
	
	
	
	

	
	积极思考、主动发言、勇于实践
	
	
	
	

	
	发挥特长、敢于创新、主动完成研学任务
	
	
	
	

	
	遵守课堂纪律、有问题举手示意
	
	
	
	

	
	团队意识强、合作项目积极献言献策
	
	
	
	

	礼仪文明
	乘车礼仪：有序上下车、不疯赶打闹、不窜座  位、不乱扔、主动参与活动
	
	
	
	

	
	就餐礼仪：依次就坐、不敲打碗筷、不挑不抢、吃饭不语、光盘行动
	
	
	
	

	
	住宿礼仪：自己洗衣叠被、按时就寝、礼让室友、爱护公物、不大声喧哗
	
	
	
	

	
	景点礼仪：文明用语、不脱离组织、不乱涂乱画、垃圾归位、集合迅速
	
	
	
	

	安全意识
	乘车安全：系好安全带、不随意脱离座位、不将头手伸出车外、熟悉安全设施设备
	
	
	
	

	
	就餐安全：依次排队就餐、注意防滑、防烫、防明火、禁止在非正规经营点购买食品
	
	
	
	

	
	课堂安全：不要让课堂设施及教学设备伤到自己及他人、有序参与各项实践活动
	
	
	
	

	
	住宿安全：有序上下楼梯、不窜寝室、不疯赶打闹、熟悉安全设施设备及逃生通道、正确使用房间电器及各项设施设备、不单独离开住宿楼层
	
	
	
	

	
	景点安全：排队入园、文明游览、不脱离团队、听从导师安排、主动远离危险源、风险意识强、帮助同学提高安全意识
	
	
	
	

	评价标准：A 优秀； B 良好； C 合作；D 待改进


